
日帰り

鱧すき鍋
■旅行代金／大人お１人様

淡路インターナショナル　ザ・サンプラザ

■団体ツアーにご参加のお客様へ
・集合時、出発前に検温を実施します。
・ツアー当日はご自身で検温いただき、健康確認シートを記入の上、必ず提出ください。
・37.5 度以上の発熱や咳が出る喉が痛いなどの症状がある方、健康確認シートに「 はい」の場合はご参加いただけません。
 その場合、後日旅行代金全額を返金させていただきます。
・ツアー中に発熱や風邪症状、味覚障害などがあらわれた場合は、お客様の安全確保のためツアーを一旦離団していただきます。
・バス車内での食事、飲酒は禁止です。
・バス車内ではマスクを着用し大声での会話はお控えください。
・食事会場では食事中以外はマスクを着用し大声での会話はお控えください。
・ツアー中に発熱や風邪症状、味覚障害などがあらわれた場合は、お客様の安全確保のためツアーを一旦離団していただきます。
・ツアー終了後、2週間以内に新型コロナウイルスに感染した場合には、速やかに当社にご連絡ください

■当社の感染防止対策について
・添乗員は、検温などの体調管理を徹底します。体調不良や濃厚接触の疑いが判明した場合は、速やかに添乗員を交代します。
・添乗員は、業務中はマスクを着用します
・バス乗降口など適切な場所に消毒液等を設置します。
・車内換気システムのあるバスを利用します。
・バス車内は接触箇所を消毒します
・自由散策など密を避ける観光と⾧めの滞在時間をご用意します
※ガイド付観光の場合は、密集・密接を避けるために、イヤホン付きガイドレシーバーを利用してご案内する場合があります。

兵庫県知事登録第 2-230 号・全国旅行業協会会員

〒650-0021

兵庫県神戸市中央区三宮町 2-11-1-A-1

センタープラザ西館 B1F

〔（月～金）10：00～19：00／（土）10：00～15：00／（日･祝）休業〕

総合旅行業業務取扱管理者：不破崇裕

淡路島 洲本温泉、サントピアマリーナ内に構える観光ホテル旅館。
春は鳴門明石の桜鯛、夏は淡路島の鱧(べっぴん鱧)、由良産赤雲丹、秋は平目や松茸、冬は淡路３年ふぐ等、また伊勢海老やあわび等の新鮮な魚介類、最上級の淡路牛を使用した会席料理等、
四季折々の淡路島洲本温泉にきっとご満足いただけます。露天風呂に大浴場、打たせ湯、サウナ、釜風呂（ミストサウナ）など豊富な風呂も楽しみの一つ。
■温泉のご案内
［泉質］アルカリ性単純温泉［効能］　関節リウマチ、変形性関節症、腰痛症、神経痛、五十肩、打撲、捻挫、冷え性、末梢循環障害、胃腸機能の低下、軽症高血圧、糖尿病、軽い高コレ
ステロール血症、軽い喘息または肺気腫、痔、ストレスによる諸症状、病後回復期、疲労回復、健康促進など [色］弱白色［源泉温度］47 度［お風呂の備付小物 ]シャンプー /リンス /
ボディーソープ /ドライヤー /シャワーキャップ

■日程

※上記スケジュールは 2021 年 7 月 7 日現在のものであり、

　バス等の交通機関の都合・天候・現地事情・道路状況等によって、旅程・

　見学箇所・訪問順序・食事内容・帰着時間が変更になる場合がございます。

※旅程の順序を変更する場合がございます。予め、ご了承下さい。

※昼食写真イメージとなりますので実際と異なる場合があります。

※6 歳以上のお子様は大人と同代金となります。満 3 歳以上 6 歳未満の

　お客様はバス座席のみのご提供となり旅行代金は 4,000 円となります。

■出発日

・神戸駅前発（08:30）
　 
〇〔観光 / 約１時間〕

あわじ花さじき
　 
〇〔観光 / 約１時間〕

伊弉諾神宮
　 
◎〔昼食・入浴 / 約３時間〕

淡路インターナショナル ザ・サンプラザ
※温泉入浴いただけます。

　 
□〔お買い物 / 約１時間〕

たこせんべいの里
　 
・神戸駅前着（18:30 頃）

●旅行日数
　１日間
●最少催行人員
　２２名
●運送機関
　貸切観光バス
●食事回数

朝食 0 回･昼食 1 回･夕食 0 回
●温泉入浴
　ホテル大浴場（小タオル付）
●添乗員
　同行致します。
　( 出発地～帰着時まで同行 )
●利用予定バス会社
　ＭＫバス、日本交通、
　帝産観光、東豊観光
　のいずれか。

詳しい旅行条件を説明した書面をお渡し致しますので、事前にご確認の上、お申し込みください。
（この募集広告は、旅行業法第１２条の４に定めた「取引条件説明書面」の一部です）

淡路島に初夏の訪れを告げる風物詩
格別の味わいを愉しむ、旬の鱧料理
淡路島で獲れる鱧は骨も皮も柔らかく身に甘みがあり、古くから愛されてきました。
料理長が心をこめて調理した淡路島鱧料理で旬の味わいをお愉しみいただけます。

昼食場所
のご案内

１

８月　４・９・１８・２１・２５・２８・２９

９月　１１・１２・１５・２０・２２・２５・２６　

14,800円

鱧すき鍋
淡路島ならではの食べ方として近年話題を集めているのが、
甘みたっぷりの淡路島産の玉ねぎと合わせて鍋にした「鱧すき鍋」。
鱧が美味しくなるのと同じ時期に島内で収穫が始まる淡路島産の玉ねぎと鱧を一緒に煮こむ鱧すき鍋は、
淡路島で古くから受け継がれてきた郷土料理です。
玉ねぎの甘味とアラの旨味が溶け出した汁の中で、花のように開いた鱧の身は口の中でほぐれ、
上品な甘みとほくほくの食感を楽しめます。

バスツアー
（はも）

鱧すき鍋

〇

□

◎

伊弉諾神宮

たこせんべいの里

淡路インターナショナル ザ・サンプラザ

あわじ花さじき


